Beaujolais nouveau. un bon eru 20235
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Des vins au fruité exceptionnel ont été révélés en ce troisiéme jeudi de novembre.

Le Beaujolais nouveau 2025 célébre le partage et la richesse de son terroir. (Getty Images)
Par Jean-Michel Brouard
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L'actua

Comme chaque année depuis prés de soixante-quinze ans, les vins nouveaux du Beaujolais sont
présentés en primeur aux amateurs. Hier, troisiéme jeudi du mois, les vins tout juste nés du millésime
2025 ont pu étre débouchés et ils semblent rencontrer un franc succes tant la qualité de la production
apparait d'ores et déja superbe. Les dégustations, concerts et autres repas organisés pour l'occasion
dans toute la France s'inscrivent en forte augmentation par rapport a I'an passé, célébrant l'essence
méme de ce moment festif, convivialité et partage.

Le commentaire

Jean-Marc Lafont, président d'Inter Beaujolais, s'enthousiasme pour « le fruité réellement exceptionnel
des gamays et leur grande pureté due a des raisins particulierement sains au moment des vendanges ».
Des beaujolais et beaujolais-villages nouveaux au statut totalement rénové ces dernic¢res années, porté
par une commercialisation croissante de cuvées singuli¢res et identitaires, issues par exemple de
vignes centenaires ou vinifiées sans soufre. Seul bémol, les volumes sont attendus en baisse d'environ
10 % compte tenu de la faiblesse générale de la récolte.

Le détail

Au-dela du seul focus sur le troisieme jeudi de novembre, les distributeurs élargissent désormais
'événement a une « semaine des beaujolais » pour permettre aux consommateurs d'expérimenter tous
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les types de vins de la région : les rosés, les blancs - qui ont particuliérement le vent en poupe - ou
bien encore les dix crus du beaujolais aux cuvées plus structurées et au rapport qualité-prix souvent
exceptionnel.

EN BREF
Trio de beaujolais nouveaux

Famille Descombe. beaujolais villages nouveau « Granite » 2025. Chez les
Descombe, la production de vin du beaujolais est une affaire de famille depuis plus de cent vingt ans.
Les cuvées produites sont de belle facture, a l'instar de ce beaujolais villages nouveau issu de vieilles
vignes de gamay a jus blanc de 60 ans en moyenne plantées sur des sols principalement sablonneux.
Vinifié en grappes enticres et sans sulfite, ce vin bio présente une robe grenat intense et révele un nez
trés aromatique de cassis, de myrtille et de romarin. Dés l'attaque, la chair s'avére pleine et soyeuse,
offrant une matiere sphérique. Bien construit, I'ensemble s'étire sur des notes poivrées et pourra méme
vieillir un an ou deux.

Prix : 10 €.

Le Crét de Bine. beaujolais nouveau « premiére cuvée » 2025. Direction le sud du
Beaujolais pour découvrir ce domaine familial, aujourd'hui piloté par deux cousins, qui a initié une
culture biologique et biodynamique dés 2008. Le curseur est sans cesse poussé plus loin pour
permettre un meilleur équilibre de I'écosystéme en apportant par exemple davantage de biodiversité
par un large projet d'agroforesterie. Les vignes plantées sur sables granitiques ont produit ici un vin de
caractere, guidé par des notes de lys et de miire se complexifiant a 1'aération. Nez ciselé, maticre
¢légante et dirigée, finement poudrée s'étirant sur des notes de poivre et de myrtille. Bien équilibré,
digeste et gourmand.

Prix : 9,50 €.

Du vin a I'ame. beaujolais nouveau « premier geai » 20235. Cette cuvée appelle a
entrer dans un monde poétique ou le vivant s'exprime pleinement. Sur 1'étiquette, un oiseau fait écho
directement a I'identité assumée de ce vin, virevoltant et tout en légéreté. La robe, déja, surprend par
son apparence particuliérement pale, presque translucide, qui trahit immédiatement une recherche
d'infusion plus que d'extraction dense. Le registre floral domine le nez ou transparait é¢galement une
fine mire fraiche. En bouche, le vin est totalement aérien, gracile et suave. La matiére parait
littéralement suspendue, portée par une acidité présente et distillant subtilement notes de rose ancienne
et de fruits rouges frais.

Prix : 12 €.
Les crayeres champenoises en 31

La Champagne célebre cette année le dixiéme anniversaire de l'inscription de ses coteaux, maisons et
caves au patrimoine mondial de 1'Unesco. De nombreux projets portés par la mission Coteaux,
maisons et caves de Champagne contribuent au rayonnement de cet ensemble unique au monde, parmi
lesquels « Cellars », cartographie en 3D grace a des scanners laser de 1'ensemble du réseau souterrain
des crayéres, qui vient d'étre lancé officiellement le 7 novembre dernier. En partenariat avec des
chercheurs de 1'Université de Reims Champagne-Ardenne, 1'étendue et la répartition de ces tunnels
creusés a méme la craie, estimés a quelque 500 km, vont pouvoir étre révélées. Ces travaux d'ampleur
sont prévus pour durer a minima cing ans et seront financés par un partenariat public-privé.
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