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+ (e 600 vins déqustés
325 domaines sélectionnés
100 cLvées cowps de coeur
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Au sud du Beaujolais, Florence et Geof-
froy Subrin dirigent le Domaine du Crét de
Bine. Sur 12 hectares de sable granitique, a
400 metres d'altitude, le domaine familial
cultive la vigne en biodynamie (certification
Demeter) depuis 15 ans. Le terroir, d'une
grande biodiversité, est composé d'arénes
granitiques et de roches basaltiques.
Repris par Florence et Geoffroy Subrin en
2017, le domaine perpétue une longue tra-
dition familiale de vignerons attachés a
leurs terres.

L'approche du domaine se traduit par
des sols couverts d'engrais vert, des grif-
fages (binages) er des décavaillonnages,
ainsi que par la création de refuges a
insectes et la plantation de haies.

Pour Florence et Geoffroy Subrin, la
biodynamie est avant tout une question
d’amour pour leurs terres et de volonté de

les protéger, de les faire vivre et de trans-
mettre cet héritage a travers leurs vins.
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OUVEE DE FRATCAS 2022

BEAUJdLAIs
GATAY — PUSSHIE : 5 —  T¢

SO, : 48 MG/L - ALC : 13%VOL.

Voici nos émotions : une promenade dans les
prés ou sous les bois en automne. Une
sensation d'altitude, dans les prés en
regardant les vaches. Super vin.
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